
ExEmplE dE
fiche de produit

mode de Cuisson

Four à convection
Température 350oF • 140oC
Durée : 20 minutes

Four traditionnel
Température 3500F • 1400C
Durée : 30 minutes

Four à micro-ondes
Non recommandé

Recommandation : ne pas décongeler la tarte avant de la réchauffer.

Ingrédients
Pâte à tarte: farine, gras, eau, œufs, 
vinaigre, poudre à pâte, sel.  
Garniture: pommes, canneberges, 
sucre, cassonade, farine

Description sommaire
Code GTIN : 612121 00375 9
Conservation : Garder congelé
Durée de vie : 6 mois
État : Entièrement cuit
Format de l’unité : 10 po (900 gr) 
Format de la caisse : 6 unités de 10 po

entreprise
Nom de la compagnie
123, nom de la rue
Ville (Province) Code Postal

Nom de la personne
514-514-1234
adresse@courriel.ca

Format de la Caisse

•  Caisses par rangée = 8
•  Nombre de rangées = 7
•  Caisses par palette = 56

Configuration de la palette

20 cm

36 cm

53 cm

nom du 
produit
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